
KOM I GANGKOM I GANG



Tillykke med dit nye Ztove.

For første gang nogensinde kan kogepladen kommunikere
med kogegrejet. Der er nogle få ting, du skal være

opmærksom på for at sikre succes med Ztove.

Følg instruktionerne, og så kommer du nemt og hurtigt i
gang med at lave god mad med Ztove.

6 ting du skal vide, for at komme
godt i gang med Ztove



Konfigurer Ztove:

xÅbnxZtove�appenxpåxdinxtelefonxellerxtablet�1�

xSørgxfor�xatxinduktionskogepladenxerxinstalleretxogxtændt�x2�

xOpretxforbindelsextilxZtove�appen�xogxopdaterxkogepladenxogxkogegrejet�3�

xBrugxZtovexappenxtilxopsætningxafxWifi�forbindelsexixkogepladen4�

Ztovexerxikkexixstandxtilxatxydextekniskxsupportxogxfejlfinding�xhvisxinduktionskogepladenxikkexer

opdateretxogxforbundetxtilxWi�FixellerxtilxZtove�appen�

Appenxgiverxadgangxtilxekstraxfunktionerxsomxtemperaturguider�xopskrifterxautomatiserede

programmerxogxhurtigxsupport�x

Konfigurer din kogeplade før brug
Sørg for, at induktionskogepladen er installeret korrekt og opdateret. Brug en
smartphone eller tablet til at opsætte induktionskogepladen og tilslutte den til wifi.

Ztove�appenxkanxdownloadesxgratisxfrax¶GooglexPlay¶�butikkenxpå
Androidxellerx¶AppxStore¶xpåxiOS�xSøgxefterx¶Ztove¶xellerxscanxQR�koden�



Et almindeligt induktionskomfur virker ved, at man styrer, hvor meget varme der skal overføres
fra kogeplade til kogegrej ved at bruge 1-9 og P (boost).

Ztove fungerer med temperaturer fra 0-250 °C. Ztove vil automatisk skrue op og ned for varmen
for at fastholde den valgte temperatur.

Når du sætter et Ztove-kogegrej på en Ztove-kogeplade, forbinder du det ved at tænde zonen
og vælge 1-9 eller P. Efter få sekunder registrerer kogepladen, at det er et smart-kogegrej, og du
kan nu sætte temperaturen. Det sker automatisk.

Når du forbinder Ztove, betyder det noget, hvilket effekttrin du vælger til at forbinde med.
Vælger du 1 på kogepladen, vil det gå langsomt med at opnå den ønskede temperatur. Vælger
du 9 eller P, opnår du hurtigt den ønskede temperatur.

Du skal altså tænke på effekttrin som en maksimumsbegrænsning på, hvor meget varme
kogepladen kan bruge, når den er forbundet til Ztove kogegrej.

Vi anbefaler, at du vælger 9 eller P til start, når du bruger Ztove.

Betjening af din induktionskogeplade
Tænd for kogepladen på højeste effektniveau (9 eller P), og reguler derefter
temperaturen på kogepladen.



Kom godt i gang med Ztove:

xTændxforxkogepladenxogxvælgxenxzone�1�

xStilxenxZtovexgrydexellerxpandexpåxenxzonexpåxkogepladen�xSørgxfor�xatxhåndtagetxblinkerxblåt�xx2�

xTændxforxzonenxmedxZtovexkogegrej�xVælgxeffektrinx9xellerxP�3�

xGrydenxellerxpandenxvilxautomatiskxforbindextilxzonen�xHåndtagetsxlysxblinkerxgrønt�xnårxdetxer

korrektxforbundet�x

4�

Tilslutning af Ztove kogegrej til kogepladen
Gryder og pander fra Ztove tændes ved bevægelse. Et blåt blinkende lys på
håndtaget signalerer, at enheden er tændt og klar til tilslutning.



Ztove forbinder automatisk kogegrej med en zone. Når kogegrejet er tilsluttet, blinker lampen på
håndtaget grønt.

Hvis flere stykker kogegrej placeres på kogepladen samtidigt eller flyttes hurtigt fra zone til
zone, kan kogepladen muligvis ikke registrere kogegrejet korrekt. 

For at sikre god dedektion af kogegrejet skal du kun at flytte et ad gangen og sørge for, at det
blinker grønt, før du foretager en anden handling.

Flytning af gryder og pander til en ny zone
Flyt kun ét stykke kogegrej ad gangen, og vent, indtil kogegrejet
er tilsluttet og blinker grønt. 



Ztoves kogegrej er elektroniske produkter med trådløs teknologi. Det betyder, at du skal tage en
hensyn til hvordan du placerer   kogegrejet for at systemet virker optimalt.

Sørg for at:

Placering af kogegrej på kogepladen
Det er vigtigt, at du placerer dine pander og gryder korrekt på
zonerne.

1�xHåndtagenexikkexkrydsexhinanden�

2�xGryderxogxpanderxikkexrørerxhinanden�

3�xGryderxogxpanderxerxcentreretxpå
kogezonenxforxeffektivxopvarmning�

4�xDerxerxikkexanbragtxandrexgenstande
påxkogepladenxunderxbrug�



Temperaturen styres i bunden af kogegrejet.
Sætter du temperaturen til 220 °C, vil temperaturen være 220 °C i bunden
af din gryde eller pande. Madens temperatur kan være anderledes. Laver
du eksempelvis friture, vil olien have en lavere temperatur end den viste
temperatur.

Vand kan ikke blive højere temperatur end lidt over 100 °C.
Når du har vand eller lignende væsker i din gryde eller pande, kan den ikke
blive varmere end lidt over 100 °C. Dette skyldes at vand fordamper og
derfor ikke kan komme over 100 °C.

Hvis du sætter din gryde til 150 °C med vand i, vil den først nå denne
temperatur, når vandet er fordampet.

Sous-vide mode
Når du laver sous vide, skal du sørge for at bruge sous vide indstillingen.

Ztove har udviklet en algoritme, som automatisk tager højde for forskellen 
mellem temperaturen i bunden af gryden og vandet. Denne funktion giver
dig mulighed for at bruge enhver sous vide-opskrift fra en kogebog og
anvende den angivne temperatur og tilberedningstid direkte med Ztove.

Husk også at løfte din mad fra bunden så det er vandets temperatur der
registreres af sensoren, fx med en rist eller skeer.

Sensorplacering og temperaturvisning



Fejlfinding
Kogepladen vil ikke oprette forbindelse til appen

Tjek, at kogepladen har strøm ved at tænde/slukke den.

Sørg for, at kogepladen ikke er tilsluttet en anden telefon

eller tablet. Du skal lukke Ztove-appen helt på alle andre

enheder, inden du oprette forbindelse til Ztove igen.

Sørg for, at den seneste app er installeret og fuldt

opdateret.

Tjek, at Bluetooth er aktiveret på telefonen eller tabletten.

Bekræft, at appen har tilladelse til at bruge telefonens eller

tablettens placering. Appen beder automatisk om tilladelse

ved første installation, og et ja er påkrævet på Android. Hvis

det er svært at finde indstillingen, kan den nemmeste

løsning være at geninstallere appen og sikre, at der gives

tilladelse. 

Sørg for, at både kogepladen og kogegrejet er opdateret

med den nyeste firmware. Hvis der er en tilgængelig

opdatering, giver appen dig besked med en notifikation.

Kogepladen fortsætter med at søge efter
kogegrej uden at forbinde til den korrekte zone

Sørg for at overholde forholdsregler vedrørende

placering og flytning af kogegrej. Sørg for, at der ikke er

fremmedlegemer på kogepladen.

Det er vigtigt først at placere nyt kogegrej, når lyset

blinker grønt på det foregående. Vent, indtil kogegrejet

indikerer, at det er tilsluttet ved at blinke grønt, før du

placerer det næste kogegrej. 

Du bør slukke for zonen med det kogegrej, der skal

flyttes, før du overfører kogegrejet til en ny zone.
 En gryde eller pande varmer ikke

Kontroller, at gryden er tilsluttet den korrekte zone. 

Sørg for, at grydens standard temperatur er forskellig

fra 0 °C.

Sørg for at effekten er sat tilstrækkeligt højt.

En gryde eller pande med en temperatursensor
registreres som almindeligt kogegrej

Sørg for  at kogegrejet er aktiveret ved at bevæge det før

du tænder for zonen. 

Kontroller, at batteriet virker. Aktivt kogegrej viser et blåt

blinkende lys i håndtaget.



Gryden eller panden opvarmes til en højere
temperatur end indstillet

Kontroller, at gryden eller panden er registreret på den

rigtige zone.

Gryden eller panden når ikke den korrekte
temperatur

Det er vigtigt at forstå, at den viste temperatur viser

værdien af   sensoren i bunden af   gryden eller panden.

Denne værdi kan være forskellig fra temperaturen af   

indholdet i gryden eller panden.

For vand vil temperaturen ikke overstige sit kogepunkt

uanset dens måltemperatur. Kogning af vand kan

forekomme ved forskellige intensiteter.

Kontroller, at gryden eller panden er korrekt tilsluttet til

den rigtige zone.

Bemærk at temperaturen ikke kan verificeres på en tom

gryde med et infrarødt eller andet eksternt termometer

på grund af den glatte overflade af metallet og

placeringen af   sensoren i bunden af   gryden.

En gryde eller pande blinker hvidt under brug

Hvidt lys indikerer dårlig batteriforbindelse. Kontakt Ztove,

hvis problemet fortsætter. Brug supportfunktionen i appen.

En gryde eller pande blinker hurtigt rødt

Gryden eller panden er overophedet. Fjern gryden eller

panden fra zonen og lad den køle af.

En gryde eller pande blinker langsomt rødt

Gryden eller panden er ved at løbe tør for batteri. Tjek

batteristatus i appen, og udskift den med et nyt CR2032-batteri.

En gryde eller pande blinker i flere farver

Der er en fejl med grydens eller pandens sensor.

Kontakt venligst Ztove. Brug supportfunktionen i appen.

En gryde eller pande blinker ikke blåt ved
aktivering, men den ser ud til at fungere

Det er muligt at deaktivere det blå blink i appen.

Kontroller, om indstillingen for blå blink er aktiveret.
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Kogepladen reducerer automatisk strømmen på
en zone

Kogepladen er udstyret med strømstyring, der sikrer, at

den ikke trækker mere strøm end tilgængelig i en typisk

elektrisk installation.

Det er vigtigt at bemærke, at indstilling 9 eller P ikke kan

bruges samtidigt på alle zoner på grund af denne

begrænsning. Derudover er det normalt ikke nødvendigt

at kræve maksimal effekt for at opretholde en

temperatur på Ztove.

Det anbefales at bruge P-indstillingen til opgaver som

kogning, stegning eller hurtig opvarmning af store

mængder mad. Men når den ønskede temperatur er

nået, er det tilrådeligt at reducere effektniveauet.

Appen opfører sig ikke som forventet

Genstart appen, og vent derefter i 15 sekunder, før du

åbner den igen. Hvis problemet fortsætter, bedes du

kontakte support i appen.

Kogepladen fungerer ikke som forventet

Læs manualen omhyggeligt for eventuelle særlige

overvejelser, når du bruger Ztove. 

Sørg for, at både kogepladen og kogegrejet er opdateret

med den nyeste firmware. Hvis der er en tilgængelig

opdatering, giver appen dig besked med en notifikation

Sluk og tænd for hovedafbryderen i din sikringsboks.

Sørg for at holde den slukket i mindst 15 sekunder for at

nulstille kogepladen.

Hvis problemet fortsætter, kontakt support via appen.



Hvis du har spørgsmål eller brug for hjælp, er du altid velkommen til at
kontakte os via supportfunktionen i appen.

Det er en stor fordel for os, at dine enheder altid er opdateret til den nyeste
version, og at du har aktiveret fejlrapportering, inden du kontakter os.

God madlavning!


